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N(C) mg 

vorh. gef. 

I 129,6 128,8 
2 7,3 8,O 

4 64,8 65,5 
5 64,8 66,l 
8 14,6 13,8 
7 48,O 48,O 

Hr. 

a 7,3 7,6 

Na-Nl = N-Harnstoff, 

N, = N-Qmmid .  
Nl - N, = N-Dicyandiamid 

SoUte nur sehr wenig Cyanamid neben viel Dicyanditlmid vor- 
handen sein, so kann die Firllung mit NH, n&h einmal wiederholt 
werden. Ebenso wird man die Fiillung mit KOH wiedcrholen, wenn 
sehr viel Harnstoff neben sehr wenig Cyanamid und Dicyandiamid 
vorhanden ist. 

Belcge. 
ER wurden 7 LtisMgen hergestellt, welche Cyanamid, Dicyan- 

diamid und Hamtoff in wechselnden Mengen e ithielten, und nach 
der beachriebenen Methode untersucht. 

In der Tabelle 5 bedeuten C Cyanamid, D Dicyandiamid, 
H Hametoff. 

Tabelle 6. 

N (D) mg 

vorh. I gef. 

N (H) mg 

vorh. 1 gef. 

7,3 1 7,8 7,3 7,4 
129,6 128,2 7,3 7,8 

64,8 64,4 14,8 14,l 
14,6 13,6 644 64,4 
64,8 65,5 64,8 64,7 
48,O 49,2 48,O 46,8 

7,3 7,5 im,6 m , o  

Varh.N (C) : No) : N o  

_______-  ___ 
90: 6 : 6  
5 :  9 0 :  6 
6 :  5 : 9 0  

46 : 46 :10 
45 : 10 :46 
10 : 46 :45 

33l], : 33% : 33% 
Die hreinstimmung der gefundenen Werte mit den tataiich- 

lichen ist demnach eine gute. 

Zusammenfassung. 
1. DIM Verhalten dee Cyanamide, des Dicyandiamids und dea 

Harnstoffi bei den wesentlichen Operationen der gebrguchlichen 
Untersuchungsmethoden ist beschrieben und unter Vermeidung der 
dabei beobachteten Fehlerquellen eine neue Methode zur Analyse 
einw Gemisches der drei Korper angegeben. 

2. Es ist ein Hinweis gebracht, wie die Carosche  Methode 
zur Beatimmung von viel Dicyandiamid neben Cyanamid gute Resul- 
tate liefert (Abtreiben dw N bei niedriger Temperatur). 

[A. 34.1 

Richtlinien fiir die Beurteilung von Ersatz- 
lebensmitteln'). 

(Ehgeg. I&/& l918.J 

Die auf S. 49 ver6ffentlichten ,,Richtlinien urn." sind nunmehr 
in die ,,Bekanntmachung von Grundsiltzen fiir die Erteilung und 
Versagung der Genehmigung von Ersatzlebenemitteln" vom 8.14.1918 
iibergegangen, haben aber dabei folgende bderungen und Zusiltm 
erfahren: 

Unter A. I. (Schutz des Verbrauchws) b) kommt hinzu: 
4. bfittel, deren ordnungsmiil3ige Herstellung aus Griinden, die 

in der Person des Herstellers liegen, nicht hinreichend gen&ihrleistet 
iat. Ale solche per&nlichen Griinde kommen besondere in Betmht, 
daD der Herstaller bereits wegen Nahrungsmittelverfhhung be- 
straft ist. oder daD ihm wegen Unzuverliiesigkeit der Handel mit 
Uegenaulnden des tilglichen Bedarfs untersagt &, und Bhnlichea 

Abatz  B. 1 (Baokpulver) ist wie folgt geilndert: 
a) Backpulver d e n  in der fiir 0,5 kg Mehl bestimmten Menge 

Backpulver wenigstens 535 g und nicht mehr 818 2,85 g wirkmmes 
Kohlendioxyd enthalten ; natriumbicarbonathaltige Backpulver 
eollen KI viel kohlen&ureauatreibende Stoffe enthalten, daD bei der 
Umeetzung rechneriech nicht mehr & 0,8 g Natriumbicarbonat im 
vberachusse verbleiben. 

b) Als kohlensiiureaustreibende Stoffe sind Sulfate, Bidfate 
Bid i t e ,  Alaun nnd andere Aluminiumsalze nnzulilssig, . .... 

0 )  In dem mit ,,Calciumsulfat und Calciumtriphosphat" be- 
ginnenden &tee iat jedeemal nach dem Worte ,,Caloiumdfats" 
hiaeumfiigen ,,und Tricalciumphoophate". 

I) Angew. Chem. $1, I, 4Q [IOlSJ. 

d) Die letzten Worte lauten etatt: . . . . die durch saure Calcium- 
phosphtc gehunden werden, . . , . . die durch die zuliiasigen sauren 
Salze gebunden werden. 

Unter B. 3 (Vanillinpulver usw.) ist bei c) hinzuzufiigen: Vanillin- 
backpulver sind nicht zuzulassen. 

Unter B. 4 (Gewiirzematz URW.) kommt hinzu: 
d) Gemiirzsalze, die unter Verwendung iitherischer Ole her- 

geetellt sind, sind nur zuzulawen, wenn sie einen ausreichenden, 
der Bezeichnung entsprechenden Wiirzwert haben; sonstige Gewiirz- 
ersatzmittel und Gewiirvnischungen durfen nicht mehr als 60% 
Kochsalz enthalten. 

e) (friiher d)) lautet jetzt: Der Zusatz anderer anorganischer 
Stoffe als Kochsalz oder zum menschlichen GenuB ungeeigneter 
Stoffe bei der Herstellung von Gewiirzersatzmitteln und Gewiirz- 
mischungen ist unzulilssig, jedoch soll der Zusatz von Strohmehl 
oder Speizmehl nicht beanstandet werden, . . . . . 

Unter B. 5 (Kunsthonigpulver usw.) kommt in der Oberschrift 
und bei b) das Wort ,,Kunsthonig" hinzu. 

c) lautet jetzt: Zur Bereitung von Kunsthonig bestimmte Er- 
zeugnisse diirfen von anorganischen Siiuren reine, nicht stiirkere ale 
4%ige Salzsiiure oder reine Phosphomiiure - beide auch gefiirbt 
und aromatisiert - enthalten, sofern in der einzelnen Ptwkung nicht 
wesentlich mehr Saure als die zur Oberfiihrung von 1 kg Zucker in 
Kunsthonig erforderliche Menge vorhanden ist, . . . . . 

B. 9 (Wiirzen new.) ist wie folgt geilndert: 
1. Zum Abbau den Eiweihs oder der eiweiDiihnlichen Stoffe 

diirfen Salzsilure und Schwefelsilure nur als techniech reine, arsen- 
freie Siiuren verwendet sein; Gliumverbindungen diirfen bei der 
Herstellung nicht verwendet sein, Calciumverbindungen nur zur 
Neutralisation und Fillung von Schwefelsiiure oder zur Fiillung von 
Sulfaten, Ammoniak oder Ammoniumverbindungen nm zum Ab- 
ban, nicht aber zur Neutralisation der Siure oder als nachtriiglicher 
Zusatz. 

2 In 100 g der fertigen Wiirze d e n ,  je nachdem sie in fliissiger 
oder pastenartiger Form in den Verkehr gebracht sind, enthalten win: 

be1 fltlsslger bei paatenartiger 
WUrse Wtlrze 

mindestens 18,O g 32,O g organische Stoffe, 
7, 295 g 4,s g Gesamtstickstoff, 
S S  190 g 1,s g Aminosiiurenstickstoff, 

h6chstens 23,0 g 50,O g Kochsalz. 
Fiir trockene Wurzen gelten die gleichen Mindestgehalte wie fiir 

pt8Mrtigf3, ihr Kochealzgehalt e ~ l l  55% nicht iibersteigen, sofern 
aolche Wiirzen diesen Anforderungen nicht entsprechen, aollen Sie 
aber den Anforderungen und Bestimmungen im 5 2 der Bundesraw- 
verordnung iiber Fleischbriihwiirfel und deren Ersatzmittel vom 
25.110. 1917 (Reichs-Gesetzbl. S. 969) *) geniigen, also z. B. der Vor- 
schrift, d a U  ihrer handelsublichen Bezeichnung das Wort ,,Emtz" 
beigefiigt win mu& 

b) Der letate Satz lautet jetzt: Ihr Kochsalzgehalt darf den bei 
Wiirze entsprechender Form zugelasaenen nicht iibersteigen. 

Bekanntmachnng des Staatssekretiira dea Kriegserniihrungs- 
amta uber die Zngehorigkeit zu den Ereatzlebensmitteln 

vom 8.14. 1918. 
I. Emtzlebensmittel im Sinno der Verordnung vom 7.13. 1918 

sind alle Lebensmittel, die dam bestimmt sind, Nahrungs- oder 
GenuUmittel in gewissen Eigenschaften oder Wirkungen zu ereetzen. 

II. Unerheblich fiir die Zuordnung eines Mittcls zu den W t z -  
lebensmithln im Sinne der Verordnung ist: 

1. die Frage, ob und inwieweit das Mittel tatsilchlich geeignet 
ist, ein anderes Lebensmittel zu ersetzen; 

es kann dieaem in der Zusamrnensetzung, im N i b -  oder 
GenuBwert. im Uehalt an den einzelnen Niihr- oder GenuD- 
mitteln mehr oder weniger nahekommen (Kunsthonig), oder 
es kann bei weaentlich anderer Zusammensetzung nur einzelne 
Eigenschaften oder Wirkungen des zu ersetzenden Lebens- 
mittels haben (Backpulver fiir Hefe, Malzkaffee fiir Kaffm); 

en kann dem zu ersetzenden Lebensmittel iluhrlich und in 
der Anwendungsart mehr oder weniger iihnlich sein (Kunst- 
honig, Bierersatz), oder es kann auf einer mderen Stufe der 

2. die Darbietungsform des Mittels; 

7 Angew. Chem. 30, 111, 661 [lD17J 
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Zubereitung und in einer anderen Form dem Verbraucher 
dargeboten werden (Kunsthonigpulver, Kunsthonigessenz, Ge- 

wiirzwiirfel, Tunkcnpulver); 
3. die Bezeichnung des Mittels; 

es kann ausdriicklich als ,,Ersatz" odor dergleichen bezeichnet 
win, oder die Zweckbestinimung kann aus dem sonstigen In- 
halt der Bezeichnung, aus Abbildungen, aus der Bezettelung, 
der Ankiindigung, der Gebrauchsanweisung oder aus anderen 
Umstilnden hervorgehen; auch ein Mittel, das in der Bczeich- 
nung und der auBeren Form dem zu ersetzenden Lebensmittel 
gleicht, kann als Ermtzleben.mitte1 gelten, wenn es in der 
Art und Menge dcr zu seiner Herstellung vcrwendeten Roh- 
stoffe von dem normalcn Lobensmittel abweicht ; 

es kann bereits in der Friedenszeit hergestetlt und verwendet 
worden sein (Kaffeeersatz, Backpulver), oder es kann ein 
neuartiges Erzeugn.8 bilden (Muschelmirst, Gewiirzwiirfel). 

111. Ausgenommen sind unvermiechte Naturerzeugnim, die 
ihrem Ursprung entsprechend in herkommlicher, handelsiiblicher 
Weise bezeichnet und nicht als Ersatz fur andere Lebensmittel feil- 
gehalten oder angepriesen werden, wie Bliitter einer einzelnen 
Pflanzenart, z. B. Brombeerblatter (auch in zerkleinerter Form als 
Tee), Wildgemuse, Tapiokamehl, Wickenmehl, Robbenfleisch (auch 
in geraucherteni Zustande). 

IV. Zu dun Eiwtzlebensmitteln im Sinne der Vcrordnung ge- 
horen danach unter anderen folgende Gruppen von Mitteln: 

Fleischersatzmittcl, Wurste, Siilzen und Puddinge aus Ziegen- 
fleisch, Kaninchenfleisch, Gefliigelfleisch, Robbenfleisch, Fischen, 
Muscheln, Krustcntieren, Fleischextraktersatxmittel, Wiirzen, Briih- 
wiirfel, Siilzawiirfel- und -pulver, Tunkewiirfel und -pulver, Suppen 
in trockener Form, Eiersatzmittel, Butterpulvcr, Kunstspeisefett, 
Ersatzmittel zum Brotaufstrich, Milchpulver mit Zusiitzen, Schlag- 
sahneersatzmittel, Knseersatzmittel, Kasegeschmackmittel, Back- 
pulver, Spcisepulvcr, F'ucldingpulver, Paniermehlersatzmitteel, 
Kunsthonig, Pulver, Extrakte und Essenzen zur Bereitung von 
Kunsthonig, kiinstliche Marmelden, Gelees und Muse, Pulver, 
Extrakte und Essenzen zur Bereitung von Marmelade, Gelees oder 
Mus, kiinstliclies Fruchtaroma in Form von Pulvcr oder Eescnz, 
kiinstliche Fruchtsiifte, kiinstliche Limonaden und zu ihrer Her- 
atellung bestimmte Gemische (Sirupe u. ahnl.), Vsnillinpuloer, 
sonstige Aromapulver, Gewiirzersatzmittel, gestreckte Gcwiirze, 
Gewiirzwiirfel, sogenannte Nahrsalze und mit aolchen zubereitete 
Lebensmittel, Speiseolersatzmittel, Salatwiirzen, Salattunken, fer- 
tige Tunken, Kaffeeersatzmittel, Teeersatzmittel, Kakaoersatz- 
mittel, SchokoladcnersatimitB1, Extrakte, Essenzen. Wurfel und 
Pulver zur Bereitung von Ersatzgetranken aller Art, auch von alkohol- 
freien? Punsch und Grog, Bierersatzmittel, Likiirersatzmittel, 
alkoholfreie Likore, Rum-, Arrak- und Kognakersatzmittel, alkohol- 
freier Punsch und Grog, Obstmostereatzmittel (Ku~?stniostansatz), 
gestreckte Konservierungsmittel fur Lebensmittel. 

Der Urnstand, daB eine Ware in diesem Verzeichnis nicht auf- 
gefiihrt ist, berechtigt nicht zu der Annahme, daB eie nicht zu den 
Ersatzlebensmitteln zu rechnen ist. 

Anfragen bei Zweifeln, ob eine Ware zu den Ereatzlebensmitteln 
geh&t, aind an das Kriegsernhhrungsamt Berlin w richten. 

4. die Fragc der Neuhcit des Mittcls: 

[Zu A. 19.1 

Uber Verwendung von Kiirbissamen zur Ulge- 
winnung. 

Dir. ED. W. ALBRECHT. 
(Eingeg. So./& 1918.) 

Ich habe in einer von mir eingerichteten und geleite*n c)Uabrik 
in Rumanien (Bacau) im Jahre 1915 (und 1916). ale bin-, Hanf- 
und Rapssaat infolge groDer Nachfrage seitens des Auslandes, und 
zwar zu sehr hohen Preisen, fur den Inlandbedarf gar nicht mehr 
in Frage kamen, mich darauf beschrhken mussen, Sonnenblumen- 
und Kurbissamen zu verarbeiten, um den Betrieb aufrecht erhalten 
zu konnen. Ich hatte diese Samen friiher nicht verwendet und war 
um 80 mehr uber den Erfolg erfreut. -In Rumilnien wird eine Kiiibis- 

art, die nur sehr wenig Fleisch, aber vie1 Samen enthat ,  also im Innern 
fast hohl ist, in groBen Mengen, auch a h  Viehfutter, speziell fiir 
Schweine angebaut. Ich interessierte die Bauern, diese Kurbissamen 
zu sammeln und der Fabrik zu verkaufen, was fruher nicht geschehen 
war. - Die Samen, die stets in sehr feuchtem Zustande abgeliefert 
wurden, wurden gut getrocknet, drtnn in einem Wahns tuhl  ge- 
quetscht und darauf mittels Benzin extrahiert. Es resultierte hierbei 
ein griines 01 in einer Ausbeute von 40 bis 42% vom Gewichte der 
in Arbeit genommenen, trockenen Saat, daa sich recht gut zu Seife 
und konsistenten Maschinenfetten verarbeiten lieI3. Es lconnte in- 
dessen auch leicht gereinigt werden und gab dann ein gutcs Speiseol 
von angenehmem Geschmack. -1ch erfuhr dann spater, daD in 
Ungarn, in biluerlichen Wirtschaften, dieses Kiirbisol, durch Pres- 
sung gewonnen, schon friiher vielfach als Speiseol verwendet worden 
ist. - Sonnenblumensamen ergaben bei gleicher Behandlung 
32-36% eines hellgelben Oles, daa ebenfalls fur alle technischen 
Zwecke, auchfiir die Herstellung von Firnis geeignet war. Ge- 
reinigt war es ein ganz vorzijgliches Speiseol, und ich mtichte 
hier damn erinnern, daI3 dieses Sonnenblumenol in RuBland wtihrend 
der langen Fastenzeit der griechisch:katholischen Kirche als ,,Fasten- 
01'' das einzige von der Geistlichkeit erlaubte Fett zum Bereiten der 
Speisen darstellt. - Will man den beiden genannten Samenarten 
das 61 durch P r e s s u n g  entziehen, so empfiehlt es sich, die 
Samen nach s c h a r f e In Trochen zuerst in besonderen Schal- 
maschinen zu s c h ii 1 en .  Da bei dem Pressen noch bis etwa 8% 
01 in den Kuchen bleiben, ist es durchaus rentabel, diese Kuchen 
zu zerkleinern mid einer nachtriiglichen Extraktion zu unterwerfen. 
- Die Extrakt ionvruckst ie  fanden als Viehfutter guten Absatz 
zu recht guten Preisen. [A. 65.1 

---- 

Ober die Saftpresse der Guayana-Indianer. 
Von F. M. FELDEAUS, Friedenau. 

(Eingeg. ra/s. igia) 

H e  r m a n n S c h e 1 e n z hatte in dieaer Zcitschrift (Angew. 
Chem. SO, I, 308 [1917]) eine Presse abgebildet und beschrieben, 
die von den Arowaken, einem Indianerstamm in Guayana (Siid- 
amerike), benutzt wird, um das Maniokmehl zu bereiten und zu 
entgiften. Er meinte, hier sei keine ,,Prcsse", sondern eine ,,Quetsche" 
in Bcnutzung. Diese Ansicht ist irrig; denn S c h e 1 e n z iibersah, 
wie die Presse konstruiert ist. Auch hatte er definieren miissen, 
welcher Unterschied zwischen pressen und quetschen besteht. 
Zum quetschen gehBrt stets ein wuchtiger Schlag, wie beim Poch- 
werk im Hiittenwesen, oder wie beim Golgschlager (Jacobson, 
Technologischen Worterbuch, Bd. 3, 1783, S. 334). Da bei der 
beschriebenen Presse aber kein ,,schlagen" geschieht, kann man 
sie auch nicht ak ,,QuetBche" bezeichnen. 

Die Arowaken hiingen einen geflochtenen Schlauch von etwa 
2 m  Lllnge, der oben und unten mit Schlingen versehen ist, mit 
der oberen Schlinge an einen h u m ,  stecken durch die untere Schlinge 
einen langen wagerechten Hebel und setzen sich auf das langere 
Ende dieaes Hebels. Der Schlauch ist mit zerriebenen Maniok- 
wurzeln gefiillt. S c h e 1 e n z meint, die Presse sei nach dem Prinzip 
erfunden worden, nach dem man melke. Diem Ansicht ist irrig, 
denn auch Sch. nimmt nicht an, man streife - etwa mit der Hand - uber den gefiillten Schlauch hin, um den Saft auszupressen. 
Er sah aich zu dieser Erklarung gezwungen, weil er erkannte, daB 
der Zug a n  dem gefiillten Schlauch nicht ausreichen kann, den Saft 
auszupressen. 

In der Tat wirkt die Presee ganz andera Der Schlauch ist nilm- 
lich 80 geflochten, daD seine Fasern n c h r a u b e  n f 6 r m i g ver- 
laufen. Infolgedesaen verlilngert sich der Schlauch, wenn man ihn 
in gefiilltem Zustand dreckt, zugleich verengt er mch. Diem Ver- 
engung bewirkt einen Druck auf die Fiillmasse. 

Die Benutzung der Schraube in dieser Form w m  Pressen iat 
sehr sinnreich. Das Museum fur Volkerkunde zu Berlin besitzt 
echraubenformig geflochtene Schlauche zu solchen Pressen. H u g o 
T h. H o r w i t z veroffentlichte diem Schraubenpresee anfanga 
1917 in den ,,Beitragen zur Geschichte der Technik" (Bd. 7, S. 181). 

[A. 67.1 
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